附件1：

皖西学院2022年面向中职毕业生对口招生考试时间安排

	时间
	工作安排

	3月19日-24日
	专业志愿填报

	招生信息网另行通知
	动物科学专业方向选考

	招生信息网另行通知
	免试考生面试

	招生信息网另行通知
	面试结果公示

	4月10日
	省文化课统考

	时间待定
	领取专业课考试准考证

	4月23日-24日
	专业理论考试和专业技能测试

	4月30日
	成绩发布

	5月1-5日
	考生申请查分

	5月6日
	学校统一查卷

	5月7日
	划定分专业录取分数线

	5月7日-10日
	拟录取名单公示


附件2：
中职学籍证明
兹证明报考皖西学院的以下______位学生为我校2022年应届毕业生，具有三年制中职学籍，学籍材料齐全，如弄虚作假，由此产生的一切后果由我校承担。学生名单如下：

	序号
	姓名
	性别
	身份证号
	备注

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


                                    学校（盖章）：
 __________年______月_______日
注：如本页表格不够，需重新打印本页填写、盖章，一并提交至指定平台。
附件3：
2022年安徽省中等职业学校毕业生对口升学考试加分（免试）申请表

	姓  名
	
	考生号
	

	身份证号码
	
	性  别
	

	具备何种职业资格或等级证书
	

	考生类别
	应届□
	往届□
	所学专业
	

	报考专业
	
	联系电话
	

	技能大赛

获奖情况
	获奖时间
	
	获奖

项目
	

	
	获奖等级
	
	
	

	毕业学校
	
	申请优惠政策
	

	省级电子注册学籍号
	

	毕业学校

意见
	                                 （公章）

                                       年  月  日

	市级教育

行政部门

审核意见
	                                           （公章）

                                          年  月  日

	对口招生

院校意见
	                                             （公章）

                                          年  月  日


注：  1.“申请优惠政策”栏：填写“面试录取”、“加分”。

2．“获奖等级”栏：填写“国赛一等奖”、“省赛一等奖第一名”等。

3. 考生所填写内容必须真实、准确，如有弄虚作假，取消考试资格。  获奖证书复印件需学校审核人签名，并加盖学校公章。现场报名时，原件、复印件、申请表一并交验。

附件4：
皖西学院2022年对口招生考试酒店管理专业技能测试方案
根据安徽省教育厅旅游服务类专业技能测试纲要的相关要求，2022年酒店管理专业对口招生技能测试，具体方案如下：
一、测试范围和内容
2022年皖西学院酒店管理专业对口招生测试，主要考查学生从事酒店管理工作应知应会的基础知识和基本技能，具体内容及分值见下表。
	项目序号
	测试内容
	分值

	1
	项目一（礼仪展示）
	30

	2
	项目四（中餐宴会摆台）
	100

	3
	项目五（中餐托盘斟酒服务）
	70

	4
	项目七（上菜、分菜）
	50


二、测试要求
“礼仪展示”主要考查考生在仪容、仪表、仪态方面的基本素养及对旅游服务礼仪方面的掌握程度。
“中餐宴会摆台”主要考查考生对中餐宴会摆台基本操作规范的熟悉程度及基本技能的熟练程度。
“中餐托盘斟酒服务” 主要考查考生对中餐托盘斟酒服务技能的掌握程度。
“上菜、分菜服务”主要考查考生对中餐上菜、分菜服务技能的掌握程度。
三、测试项目
（一）礼仪展示
【测试用具】
工号牌、名片。
【测试内容】
（1）仪容、仪表、鞠躬礼、问候用语和自我介绍
（2）走姿
（3）站姿
（4）坐姿
（5）蹲姿
（6）递物和接物
【测试要求】
（1）考试时间：5分钟，准备1分钟（不计入考核时间）。
（2）考生必须携带准考证和身份证参加考试。
（3）礼仪展示技能考试采用集体展示与个人依次展示相结合的形式， 以抽签号为序，10人一组。
（4）站姿礼仪采用集体展示， 并采用“侧放式”手位站姿。其他礼仪均为个人展示。
【测试赋分】
满分30分
（1）仪容、仪表、鞠躬礼、问候用语 和自我介绍（5分）
（2）走姿（5分）
（3）站姿（5分）
（4）坐姿（5分）
（5）蹲姿（5分）
（6）递物和接物（5分）
（二）中餐宴会摆台
【测试用具】
台布、圆桌、餐椅、骨碟、味碟、汤碗、汤勺、筷子、筷架、葡萄酒杯、白酒杯、水杯、餐巾、公用餐具、菜单、花瓶、托盘（按照6人位配备）
【测试内容】
  （1）餐碟定位
（2）摆放味碟、汤碗、汤勺
（3）摆放筷架、筷子
（4）摆放葡萄酒杯、白酒杯、水杯
（5）摆放公用餐具
（6）餐巾折花
（7）摆放菜单、花瓶和桌号牌
（8）拉椅让座
【测试要求】
按中餐正式宴会摆台。 
考试时间：10分钟（提前完成不加分， 每超过30秒扣5分，不足30 秒按照30秒计算，超时2分钟停止考试），准备 1 分钟（不计入考核时间）。 
考生必须携带准考证和身份证进入考场参加考试，考评人员提示“开始准备”进行准备，准备时间1分钟。准备就绪后，举手示意。 
考生在考评人员宣布“开始”后开始操作。
操作开始时，考生站在考场标识的主人位后侧。所有操作必须按顺时针方向进行。 
所有操作结束后，考生应回到工作台前，举手示意“操作完毕”。
除台布、桌裙或装饰布、花瓶（花篮或其他装饰物）和桌号牌可徒手操作外，其他物品均须使用托盘操作。
餐巾准备无任何折痕；6个杯花花型不限，但花型不得重复，须突出主位花型，整体挺括、和谐。
餐巾折花和摆台先后顺序不限。 
操作中允许使用装饰盘垫。 
评分标准中的项目顺序并不是规定的操作顺序，考生可以自行选择完成各个实操项目。 
物品落地每件扣10分，物品碰倒每件扣4分；物品遗漏每件扣6分。逆时针操作扣2分/次。
【测试赋分】
满分100分
（1）托盘技能（5分）
（2）台面铺设（10分）
（3）餐具摆放（35分）
（4）餐巾花折叠（20分）
（5）公用物品（5分）
（6）拉椅让座 (5分)
（7）综合印象（20分）
（三）中餐托盘斟酒服务
【测试用具】
圆形托盘、透明玻璃敞口酒瓶一只，非透明陶瓷敞口酒瓶一只，红酒杯、白酒杯各6只。
【测试内容】
（1）托盘斟白酒 
（2）托盘斟红酒
【测试要求】
（1）考试时间：4分钟，准备1分钟（不计入考核时间）。
（2）考生必须携带准考证和身份证参加考试。
（3）操作中允许使用装饰盘垫。
（4）所有操作必须按照顺时针方向进行，先斟主宾。
（5）酒杯碰倒每件扣 3分； 遗漏斟酒每杯扣4分。逆时针操作扣2分/次。
【测试赋分】
满分 70 分
（1） 左手托盘，右手自然打开（5分）
（2） 装盘合理美观（5分）
（3） 右手握瓶下半部， 酒标朝向客人（5分）
（4） 从客人右侧斟到（5分）
（5） 瓶口距杯口 2 厘米， 每斟完一杯旋转 1/4 圈（10分）
（6） 从主宾开始、顺时针方向依次进行（10分）
（7） 不滴不洒，不少不溢（15分）
（8） 酒量均匀（15分）
（四）上菜、分菜
【测试用具】
备餐车（或工作台）、备餐盘、分菜叉、分菜勺、菜盘、餐盘、凉拌双椒土豆丝（盐水泡后，无油）。

【测试内容】
上菜：上凉拌双椒土豆丝
分菜：分凉拌双椒土豆丝
【测试要求】
（1）考试时间：5分钟，准备时间1分钟（不计入考试时间）。
（2）上菜要求： 站在副主人位右侧上菜，上菜时姿势、动作正确、自然；菜名或菜肴介绍准确，音量适中，上菜过程讲究卫生、礼貌。
（3）分菜要求：从副主人位右侧将菜盘撤回备餐车（或工作台），用分菜叉、勺分菜，分5人分量，剩余1人分量，分量均匀； 从第一主宾位开始，顺时针方向，连续5个餐位，为客人上菜；分菜、上菜姿势、动作正确、自然，干净利落，讲究卫生、礼貌。

（4）菜肴或物品掉落每件扣 3分； 遗漏分菜每盘扣4分；双椒土豆丝分配不均匀扣5分；上菜上错位置扣5分；逆时针操作扣2分/次。
【测试赋分】
满分 50 分
（1）站在副主人位右侧上菜，上菜时姿势、动作正确、自然。（5 分）
（2）报菜名或菜肴介绍准确，音量适中，上菜过程讲究卫生、礼貌。（5 分）
（3）将菜盘撤回，在备餐车（或工作台）上用分菜叉、勺分菜，分5人分量，剩余1人分量，分量均匀。（15分）
（4）从第一主宾位开始，顺时针方向，连续5个餐位，为客人上菜，上菜姿势、动作正确、自然，讲究卫生、礼貌。（10分）
（5）用左手胸前托法将托盘托起，托盘位置高于选手腰部，姿势正确，托送自如、灵活。（5分）
（6）综合印象：操作过程中动作规范、娴熟、敏捷、声轻，姿态优美，能体现岗位气质。（10分）
四、测试形式
现场操作考试，要求在指定时间和考场内完成测试内容。
附件5： 

皖西学院2022年对口招生考试动物科学专业养殖方向

技能测试实验指导

项目一 血涂片的制作

【测试用具与材料】

显微镜，家鸡血液，载玻片，洗耳球，玻璃铅笔（蜡笔），吸水纸，小烧杯，蒸馏水，洗瓶，滴管，染色缸，瑞氏染色液，香柏油，二甲苯，擦镜纸。

【技能要求】

规范制作血涂片，显微镜下细胞结构清晰。

【分值与测试时间】
分值为 150 分；测试时间为 40 分钟。

【操作步骤】
1、载玻片准备

用擦镜纸把载玻片擦拭干净。

2、制作血涂片

取一张玻片为载片，另一张玻片为推片。一手拇指和中指挟持载片两端，另一手持推片前三分之一处，用推片一角蘸取被检血液少许置于载片右端三分之一处，推片置于血滴前方，并轻轻向后移动推片，使之与血滴接触，待血液扩散后，再以 30—40°角向前匀速用力推进涂抹，形成均匀血膜即可，涂片必须一次性完成，禁止来回反复涂片。

3、干燥

血涂片制作后放在玻片架上或反复摇动自然晾干，之后放入标本盒内以备用。

4、染色

用玻璃铅笔（或蜡笔）在血涂片的血膜两端划线，用瑞氏染色法进行染色。即：在血涂片上滴加瑞氏染色液，使染色液完全覆盖血膜，染色 2 分钟后用滴管滴加等量蒸馏水，洗耳球轻轻吹吸，使染液和蒸馏水混合均匀，静置染色至 8 分钟，洗瓶冲洗干净，吸水纸除去残留水滴，干燥后镜检。

5、镜检

按照先低倍后高倍的原则，先在低倍镜下找到视野，然后逐次转换至高倍、油镜，并用油镜观察，视野下可见血细胞涂片均匀，细胞无破损，无染料颗粒沉积，染色效果较好，结构清晰。

6、油镜镜头清理

观察结束后，使用滴管滴 1-2 滴二甲苯于擦镜纸上，将油镜镜头上的香柏油清理干净，整理好显微镜后离开。

【评分标准】

	序号
	测试要点
	分值
	评分标准

	1
	载玻片准备
	20
	操作准确、规范，得 20 分；操作基本准确、规范，扣 5 分；载玻片准备操作不充分，扣 12 分。

	2
	制作血涂片
	40
	操作步骤准确、规范，动作熟练，血涂片薄而匀，无来回重复涂片现象，得 40 分；操作基本准确，动作不很熟练，血涂片厚薄不均或呈波纹状，血涂片基本符合要求，扣 10 分；动作生疏，操作步骤有严重失误，血涂片不符合要求，扣 28 分。

	3
	干燥
	20
	操作准确、规范，动作熟练，得 20 分；操作基本准确，动作不很熟练，扣 5 分；动作生疏，操作步骤有严重失误，扣 12 分。

	4
	染色
	30
	操作准确、规范，动作熟练。载玻片除玻璃铅笔划线内血膜处，其他部位无染液，得 30 分；操作基本准确，动作不很熟练，少量染液侧漏到玻璃铅笔划线血膜以外，扣 10 分；动作生疏，操作步骤有严重失误，大量染液侧漏至整个玻片，扣 22 分。

	5
	镜检
	30
	操作准确、规范，动作熟练，镜下细胞均匀，染色效果好，结构清晰，无染料颗粒沉着，得 30 分；操作基本准确，动作不很熟练，镜下细胞不均匀，染色浅，结构不够清晰，少量染料颗粒沉着，扣 10 分；动作生疏，操作步骤有严重失误，镜下细胞破损，结构模糊或无细胞，染料颗粒大面积沉着，扣 22 分。



	6
	镜头

清理
	10
	观察结束后，使用滴管滴 1-2 滴二甲苯于擦镜纸上，将油镜镜头上的香柏油清理干净，整理好显微镜后离开，得 10 分；观察结束后，油镜镜头清理不当，扣 5 分；镜检结束后没有清理油镜镜头，扣 10 分。

	总分
	150
	


项目二  饲料原料的识别

【分值与测试时间】

    分值为 100 分、测试时间为 30 分钟。

【技能要求】

根据所提供的饲料原料样品，识别出饲料原料，并写出饲料名称和类别。

【材料】

1、能量饲料样品：玉米、小麦、水稻、大麦、高粱、麦麸、米糠、葡萄糖、蔗糖、甜菜渣（干颗粒状）、乳清粉。

2、蛋白质饲料样品：膨化大豆、豆粕、菜籽粕、棉粕、鱼粉、尿素、花生（仁）粕、DDGS、玉米蛋白粉、全脂奶粉、水解羽毛粉、肉粉、赖氨酸、蛋氨酸。

3、粗饲料样品：麦秸、稻草、紫花苜蓿（干草）、稻壳、豆秸、花生秧、羊草（干草）。

4、矿物质饲料样品：石粉、食盐、小苏打、五水硫酸铜（饲料级）、一水硫酸亚铁（饲料级）。

5、饲料添加剂样品：柠檬酸、谷氨酸钠、大蒜素

【步骤及方法】

1、将 40 种饲料原料样品随机分为若干组，每组 20 种原料样品，由国际饲料分类法中的一种或多种原料构成，同时对各组中的饲料原料样品进行 1—20 编号。

2、抽取考题：每名考生在考点随机抽取 1 组饲料原料样品作为技能测试题。

3、完成答题：考生根据抽取的题目，然后通过眼看、手摸、鼻闻、嘴尝等方法对饲料原料进行识别，并在答题纸上写出与编号对应的饲料名称和类别。

【评分标准】

	评分要点
	评分标准
	分值
	得分

	识别 20 种饲

料名称和类别
	2.5分/个，识别名称正确，每个得满分，识别错误或出现错别字不得分。
	50
	

	
	2.5分/个， 识别类别正确， 每个得满分，识别错误或出现错别字不得分。
	50
	


附件6：
皖西学院2022年对口招生考试动物科学专业种植方向

技能测试实验指导

项目一  临时装片的制作和显微镜的使用

【测试用具与材料】

光学显微镜（双目或单目、电光源），洋葱，载玻片，盖玻片，擦镜纸，吸水纸，剪刀，刀片，镊子，滴管，培养皿，小烧杯。

【技能要求】

1.熟练制作临时装片。

2.正确使用光学显微镜。

【分值与测试时间】
分值为150分，测试时间为30分钟。

【操作步骤】

1. 洋葱表皮细胞临时装片制作。

取出洁净载玻片，在载玻片的中央加一滴清水，用镊子撕取洋葱内表皮（如撕取的表皮较大可用剪刀剪去多余部分）或用刀片在洋葱内表皮划一边长 0.5cm 左右方块，撕下表皮，将内表皮置于载玻片的清水中，并使之铺开；用镊子取盖玻片，使另一侧边缘首先接触水滴，慢慢倾斜并盖在样本上，避免出现气泡。

 显微镜使用方法。

（1）放置：将显微镜摆放在正确的位置，便于观察，绘图。

（2）装片：将做好的装片放到载物台上，使样本位于显微镜通光孔中央。

（3）低倍：转动转换器，换上低倍镜后，上下缓慢转动粗准焦螺旋，使载物台缓缓上升或下降，直至看到物像；期间应避免物镜压碎临时装片。

（4）高倍：将所要观察的物像移到视野中央，转动转换器，换上高倍镜，此时若不太清晰，可以调节细准焦螺旋，使物像达到最清晰。

绘图：在绘图纸上绘制高倍镜视野中所见的结构图，要真实美观。

3. 整理仪器和试验台。

（1）降低载物台、取下载玻片；

（2）旋转物镜转换器、擦拭镜头；

（3）擦净载物台；

（4）清洁实验台。

【评分标准】

	序号
	测试要点
	分值
	评分标准

	临时装片

的制作
	取载玻片，在其中央加一滴清水
	10
	胶头滴管使用正确，水滴在中央，得 10 分；使用不正确或水滴偏离、过大等，扣 2-6 分，损坏载玻片扣 10 分。

	
	撕取洋葱内表皮
	10
	使用镊子分离，内表皮大小适中，得 10 分；用手撕或内表皮过大、过小等，扣 2-5 分。

	
	内表皮置于载玻片的清水中
	10
	使用镊子将洋葱鳞片叶表皮平整地铺展在载玻片上，得 10 分；用手铺开或不够平展，扣 3-5 分。

	
	加盖盖玻片
	15
	用镊子取盖玻片，使一侧边缘首先接触水滴，慢慢倾斜并盖在样本上，没有气泡，得 15 分；损坏盖玻片扣 5 分，操作不正确扣 5 分，有气泡扣 5 分。

	显微镜的使用方法
	调试显微镜
	18
	扭转物镜转换器，使低倍物镜对准载物台上的通光孔，调整光圈至合适刻度，然后对准目镜观察，根据光线强弱，调节光亮度。操作正确得 18 分，不正确扣 4-8 分，此项没做扣 18 分。

	
	装片
	5
	放置装片，移动载物台，标本部分对准通光孔中央。正确得 5 分；不正确扣 2-4 分。

	
	低倍镜观察
	20
	转动转换器，换上低倍镜后，上下缓慢转动粗准焦螺旋，使载物台缓缓上升或下降，直至看到物像。完全正确得 20 分，基本正确得 15 分；操作不正确但能看到物像，得 10 分；压碎装片者，得 0 分。

	
	高倍镜观察
	15
	将观察的物像移到视野中央，转动转换器，换上高倍镜，调节细准焦螺旋，使物像达到最清晰。完全正确得 15 分；基本正确得 8-10 分；压碎装片者，得 0 分。

	
	绘图
	22
	绘制高倍镜视野中所见的结构图，真实、美观，得22 分；真实但不美观得 15 分；略有偏差的得 12分；偏差太大的得 5-8 分，完全不是所见结构图，得 0 分。

	整理仪器和实验台
	降低载物台

取下载玻片
	5
	降低载物台，取下载玻片，转动物镜转换器至低倍镜，擦试镜头，关闭显微镜电源。完全正确得 5 分；少一个步骤扣 1 分。

	
	擦净载物台
	5
	擦净载物台，正确得 5 分；有错误者扣 2-3 分。

	
	清洁实验台
	5
	整理实验器材，清洁实验台。正确得 5 分；整理不干净，清洁不彻底者扣 2-3 分。

	操作速度
	操作熟练程度
	10
	在 20 分钟内完成得 10 分，每延长 1 分钟，扣 1 分，直到扣完 10 分为止。

	总  分
	150
	


项目二  识别昆虫

【测试用具与材料】
蚜虫、盲蝽象、粘虫、稻飞虱、稻叶蝉、玉米螟、天牛、稻纵卷叶螟、稻苞虫、蝼蛄、地老虎、金龟子、金针虫、棉红铃虫、菜粉蝶、大豆食心虫、蓟马、红蜘蛛、潜叶蝇、水稻三化螟、七星瓢虫、草蛉；蝗虫、桃小食心虫、蚧壳虫、梨木虱、潜叶蛾、茶尺蠖、美国白蛾、松毛虫等 30 种昆虫标本或图片。
【技能要求】
   根据所提供的昆虫标本或图片,能正确识别出常见农业害虫或林业害虫。

【分值与测试时间】
分值为100分，测试时间30分钟。
【操作步骤】
    1、将供考试识别的 30 种昆虫标本或图片依次编号；

2、从已编号的昆虫标本或图片中随机抽取 20 种组成一组考试题，抽取时要考虑到不同类别昆虫标本或图片的搭配。

3、考生写出每组考试题中与编号相对应的昆虫名称。
【评分标准】
   写对昆虫名称等于 20 种的得 100 分；每写错 1 种减 5 分，直至 0 分为止。
附件7：

皖西学院2022年对口招生考试服装与服饰设计专业技能测试方案
根据安徽省教育厅服装类专业技能测试纲要的相关要求，2022年我校服装与服饰设计专业对口招生技能测试，具体方案如下：
方向一  服装款式设计部分
一、测试范围和内容
2022年皖西学院服装与服饰设计专业对口招生测试，主要考查学生从事服装开发设计相关工作应知应会的基础知识和基本技能，具体内容及分值见下表。
	项目序号
	测试内容
	分值

	1
	服装主题设计
	250

	2
	服装结构制图
	100

	3
	服装缝制工艺
	100


二、测试要求
“服装主题设计”主要考查考生对服装款式设计、服装效果图技法表现以及相关基础知识的掌握程度。
“服装结构制图”主要考查考生对服装纸样、服装结构图等基础知识的熟悉程度及基本技能的掌握程度。
“服装缝制工艺”主要考查考生对服装制作技能的掌握程度。
三、测试项目
（一）服装主题设计
【测试工具】
绘图工具（铅笔/橡皮、彩色铅笔、水粉颜料、水粉笔等，考生自备）
【测试内容】
1．服装效果图设计；
2．服装效果图的设计说明；
3．绘制服装效果图的前后款式图。
【测试方法】
现场操作考试。
【测试赋分】
满分250分
1．服装效果图设计；（180分）
2．服装效果图的设计说明；（20分）
3．绘制服装效果图的前后款式图。（50分）
（二）服装结构制图
【测试工具】
绘图工具（直尺/比例尺 /曲线板/铅笔/橡皮等，考生自备）
【测试内容】
1．绘制所给服装款式的拓展设计款式图；
2．按照所给尺寸绘制拓展设计图的结构制图。
【测试方法】
现场操作考试。
【测试赋分】
满分100分
1．绘制所给服装款式的拓展设计款式图；（20分）
2．按照所给尺寸绘制拓展设计图的结构制图。（80分）
（三）服装缝制工艺
【测试工具】
1、布、缝纫线（主考方提供）
2、剪刀、尺、划粉、针等（考生自备）
【测试内容】
按照试题要求手工缝制。
【测试方法】
现场操作考试。
【测试赋分】
满分100分
1.成品外观符合考题要求；（20分）
2.成品规格准确；（30分）
3.针脚整齐，针距合理；（40分）
4.成品干净平整，无污渍。（10分）

